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1 INLEIDING 

 
Beste deelnemer, 

 
Deze  nieuwe  versie  van  het  Lastenboek  “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”  is  tot  stand  gekomen  door  de 
nauwe samenwerking tussen alle schakels van de keten.  
 
In dit nieuwe lastenboek werd er zoveel mogelijk rekening gehouden met de behoeften van alle schakels 
van  de  keten,  alsook met  de  economische  realiteit. Vandaar  dat we  een  aantal  grondige wijzigingen 
hebben aangebracht aan de basisprincipes van het Meritus‐lastenboek. 
 
Het  verlaten  van  de  “groepering”  als hoeksteen  van de  structuur, heeft  enkele belangrijke  gevolgen. 
Voortaan kan  iedereen  zelfstandig en dus  in alle vrijheid  toetreden  tot het Meritus‐project. Dit houdt 
natuurlijk  ook  in  dat  iedere  deelnemer  zelf  verantwoordelijk  is  voor  zijn  lidmaatschap  en de hieraan 
verbonden kosten. 
 
Het sanctiesysteem van individuele boetes voor (administratieve en fysische ) non‐conformiteiten van de  
1ste  en 2de  graad wordt  afgeschaft. Het wordt  vervangen door een puntenscore op de  gestelde eisen 
waarbij  de  totale  score  uw  controlefrequentie  bepaalt. Hoe  slechter  u  scoort,  hoe  hoger  het  aantal 
betalende controles. Totaal ondermaats scoren leidt uiteraard tot (tijdelijke) uitsluiting. 
 
Wat betreft de primaire  schakel baseren we ons op de wetgeving,  vervat  in de    Sectorgids  ”Dierlijke 
Productie” (van Codiplan vzw) die de basis wordt van het Meritus‐lastenboek. De rundveehouder zal dus 
moeten voldoen aan het algemene deel  “alle diersoorten” en de module “rundvee” van de Sectorgids G 
037.  
 
De analyses worden voortaan door Belbeef vzw zelf beheerd. Deze zullen deels at random gebeuren en 
deels gestuurd worden op basis van het Centraal Registratie Systeem.  
 
Belbeef vzw zal zelf niet meer certificeren maar zal OCI’s aanvaarden die de certificatie zullen verzorgen. 
Een belangrijke beslissing die de neutraliteit en de sterkte van het label zeker ten goede zullen komen. 
 
Kwaliteit achten we heel hoog bij Meritus; dit omvat ook een  feilloze  traceerbaarheid. De digitalisatie 
van onze databank is dé sleutel tot een vereenvoudiging van het lastenboek, het drastisch verminderen 
van de papierberg en een betrouwbare tracering “à la minute”. Een vroegtijdige gegevensoverdracht laat 
toe misbruiken  en  fouten makkelijker  te  vermijden  en  geeft  bovendien minder  aanleiding  tot  non‐
conformiteiten. Door dit digitaal traceringsysteem behoort Meritus tot het meest gecontroleerde vlees 
van België. Een garantie van riek tot vork waar we samen het verschil kunnen maken! 
 
Meritus, uw garantie voor een kwaliteitsvolle keten én een veilige, gezonde, lokale markt! 
 
Met vriendelijke groeten, 
 
 
 
 
 
 
Thierry Smagghe 
Voorzitter Belbeef vzw 
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2 DOELSTELLING 

 
De productiekolom van rundvlees heeft gedurende de laatste tientallen jaren een grondige verandering 
ondergaan. Economische wetmatigheden hebben hierbij zeker een doorslaggevende rol gespeeld.  
 
Daarnaast heeft de wetenschappelijke kennis  in relatie tot productie en  intrinsieke eigenschappen van 
vlees in algemene zin en rundvlees in het bijzonder, een hoge vlucht genomen. De wettelijke omkadering 
van de productiekolom werd hierdoor op Europees en Nationaal vlak grondig onderbouwd. Tegelijkertijd 
konden hierdoor ook de productieomstandigheden en de kwaliteit van het rundvlees gevoelig worden 
verbeterd. In dit aspect heeft dierenwelzijn en biodiversiteit ook een belangrijke plaats verworven.  
 
Eén  en  ander  heeft  tegelijkertijd  ook  geleid  tot  een  belangrijke  bewustwording  bij  de  consument  in 
relatie tot alle aspecten van kwaliteit en veiligheid van vleesproducten.  
 
Via  het Meritus‐kwaliteitslabel  voor  rundvlees, wil  Belbeef  vzw  een  belangrijke  bijkomende  garantie 
bieden  als  waarborg  van  deze  veiligheid  en  kwaliteit  en  dit  via  een  systeem  van  "Integrale 
Ketenbewaking" van de volledige productiekolom.  In dit kader wordt toezicht gehouden op belangrijke 
eigenschappen  ter  bevordering  van  de  voedselveiligheid  en  de  vleeskwaliteit,  maar  ook  het 
dierenwelzijn  en  de  biodiversiteit  van  het  milieu  in  de  volledige  rundvleesproductie‐  en 
commercialiseringkolom. 
 
Rundveehouders,  slachthuizen,  uitsnijderijen,  producenten  van  vleesbereidingen,  groothandels  en 
verkooppunten van Meritus‐rundvlees worden van harte uitgenodigd om zich aan te sluiten bij dit IKB‐
gebeuren. 
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3 ALGEMENE VOORWAARDEN 

 
Elke  deelnemer  aan  het  Meritus‐project  verbindt  zich  ertoe  alle  voor  hem  van  toepassing  zijnde, 
geldende  Europese,  nationale,  deelstaten‐  en/of  gewestelijke wettelijke  reglementering  na  te  leven. 
Meer  bepaald,  en  zonder  limiterend  te  zijn,  betreft  het  hier  de  toepassing  van  de  voorschriften 
betreffende: 
 

‐ de wettelijk verplichte erkenningen of toelatingen, 
‐ de bouw‐ en milieuvergunningen,  
‐ de uitbatingsvergunning, door de VLAREM reglementering verwerkt in de milieuvergunning, 
‐ de identificatie en registratie van runderen (bv. Sanitel in België), 
‐ de diergeneeskundige bedrijfsbegeleiding, 
‐ het bezit en gebruik van diergeneesmiddelen (al dan niet vermengd met het voeder), 
‐ het  verbod  op  bezit  en  gebruik  van  groeibevorderaars  :  thyreostatica,  anabolica, 

corticosteroïden en ß‐agonisten, 
‐ het bezit en gebruik van veevoeder (al dan niet gemedicineerd), 
‐ de classificatie en aanbieding van runderkarkassen,  
‐ de etikettering van rundvlees en rundvleesproducten, 
‐ de  omstandigheden  van  productie,  opslag,  transport,  commercialisering  en  hygiëne  met 

betrekking  tot  vlees,  gehakt  en  vleesbereidingen  doorheen  de  volledige    productiekolom 
(werkplaats, opslagruimte, verkooppunt, …), 

‐ het dierenwelzijn, 
‐ de traceerbaarheid, 
‐ de meldingsplicht naar de overheid, 
‐ de  wettelijke  bepalingen  inzake  de  verplichte  bijdragen  bestemd  voor  de  promotie  en 

afzetbevordering van de producten van de landbouw, tuinbouw en agrovoeding, 
‐ … 

 
Daarbij  geldt  de  Belgische  en/of  Vlaamse  (of  eventueel  Waalse)  regelgeving  in  elk  geval  als 
minimumnorm die door elke deelnemer dient te worden nageleefd. 
 
Elke deelnemer heeft daarbij de meldingsplicht  t.o.v. Belbeef vzw, betreffende alle ontwikkelingen die 
hem  in  de  onmogelijkheid  stellen  om  te  voldoen  aan  bovengestelde  en  andere  wettelijke  eisen. 
Bovendien verbindt de deelnemer aan het Meritus‐project zich ertoe alle bijkomende voorwaarden van 
Belbeef  vzw,  welke  vervat  zijn  in  het  Lastenboek  “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”  en/of  het  Intern 
Reglement “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees” per 1 januari 2010 en alle latere versies hiervan, nauwgezet na 
te leven. 
 
In  aansluiting met  het  KB  van  14  november  2003  betreffende  de  autocontrole,  traceerbaarheid  en 
meldingsplicht,  werd  het  opstellen  van  sectoriële  Gidsen  voor  de  toepassing  van  de  autocontrole 
gestimuleerd. In België zijn er, mede onder impuls van het FAVV, al meerdere Gidsen goedgekeurd of in 
ontwikkeling. Alle wettelijke aspecten die onder de bevoegdheid van het FAVV vallen, zijn hierin vervat. 
Toepassing van deze wettelijke voorschriften wordt dus vergemakkelijkt  indien bedrijven, de voor hun 
sector toepasselijke Gidsen, toepassen. Binnen het kader van de activiteiten bedoeld in het Lastenboek 
“Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”, zijn de bedoelde Gidsen op dit ogenblik al officieel goedgekeurd door het 
FAVV voor de volgende sectoren: 

 
‐ Primaire Dierlijke Productie (Gids 037),  
‐ Slachthuizen,  uitsnijderijen  en  inrichtingen  voor  de  vervaardiging  van  gehakt  vlees, 

vleesbereidingen  en  separatorvlees  van  als  landbouwhuisdier  gehouden  hoefdieren  (Gids 
018). 
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Er is ook al een systeem opgestart voor officiële controle en certificering van de correcte toepassing van 
deze Gidsen door de bedrijven1.  In het kader van het Lastenboek “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”, wordt 
de toepassing van de Sectorgids Dierlijke Productie (het algemene deel  “alle diersoorten” en de module 
“rundvee”)  geëist van alle rundveehouders aan het Meritus‐project2. 
 
Hoewel  de  volledige  toepassing  van  alle  geldende  wetgevingen  en  reglementeringen  een 
basisvoorwaarde is, worden in dit lastenboek de belangrijkste aspecten hiervan herhaald. 
 
Waar  er  verwijzingen  zijn  naar  betreffende  wetteksten,  impliceert  dit  eveneens  dat  toekomstige 
wijzigingen en aanvullingen eveneens dienen gerespecteerd te worden. 
Ook de  in het  Interne Reglement “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees” vermelde definities en afkortingen zijn 
van toepassing in het huidige Lastenboek “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”. 

                                                 
1 Controle en certificering van de toegepaste systemen kan door inspectie‐organismen, certificatie‐organismen of door het FAVV zelf gebeuren, 
naargelang het geval.  

2  De verplichting voor rundveehouders gaat in vanaf 01 juli 2011. 
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3.1 VOORWAARDEN OP NIVEAU VAN PRODUCTIE 

3.1.1 GENETISCHE EN ZOÖTECHNISCHE GEGEVENS 

3.1.1.1 Genotype 

Vlees  afkomstig  van  melkveerassen  is  uitgesloten  binnen  het  Meritus‐project.      
Enkel runderen met een goede bevleesdheid waarvan de karkassen na slachting voldoen aan de normen 
van  het  Lastenboek  “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”  op  het  gebied  van  classificatie  (zie  punt  3.2.2.4) 
komen in aanmerking. 
 

3.1.1.2 Geslacht 

Rekening houdend met het dierenwelzijn komen gecastreerde mannelijke runderen niet  in aanmerking 
binnen het Meritus‐project. 
 

3.1.1.3 Slachtleeftijd 

De  opgelegde  normen met  betrekking  tot  de maximum  slachtleeftijd  verschillen  in  functie  van  het 
geslacht van de runderen: 
 

‐  mannelijke runderen : 26 maanden 
‐  vrouwelijke runderen : 78 maanden   
 

3.1.1.4 Opvolgingsperiode 

De minimumduur van de opvolgingsperiode (d.i. periode voorafgaand aan het slachttijdstip) verschilt in 
functie van het geslacht van de runderen: 
 

‐  mannelijke runderen : 6 maanden 
‐  vrouwelijke runderen : 3 maanden 

 
Gedurende de volledige opvolgingsperiode moeten de  runderen op hetzelfde veebeslag  (lees dezelfde 
locatie) aanwezig blijven. 
 
Met  het  oog  op  de  controle  van  de  duur  van  de  opvolgingsperiode  zal  de  uitgiftedatum  van  het 
identificatie‐ en registratiedocument (bv. Sanitel‐document  in België) als referentiedatum fungeren. De 
uitgiftedatum dient bijgevolg minstens 3 maanden  in geval van koeien of minstens 6 maanden  in geval 
van stieren vóór de slachtdatum te liggen. Indien de periode tussen de uitgiftedatum en de slachtdatum 
korter  is  dan  de  voorgeschreven  opvolgingsperiode,  dient  bewezen  te  worden  dat  het  rund 
ononderbroken  gedurende  de  volledige  opvolgingsperiode  op  hetzelfde  veebeslag  verbleef. 
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3.1.2 HUISVESTING 

3.1.2.1 Algemeen 

De wetgeving  op  dierenwelzijn  dient  gerespecteerd  te worden. Manifeste overtredingen,  vastgesteld 
tijdens  inspecties,  ook  al worden  ze  in  de  hierna  vermelde  criteria  niet  expliciet  vastgelegd, worden 
steeds in rekening gebracht bij de algemene beoordeling van het inspectierapport. 
 

3.1.2.2 Reinheid gebouwen en terreinen 

Het bedrijf en de bedrijfsomgeving moeten  steeds verzorgd en proper zijn. Afval en ander  (zwerf)vuil 
dient hiertoe regelmatig verwijderd te worden.  
 

3.1.2.3 Stalling 

De  ligplaats  dient  minstens  gedeeltelijk  ingestrooid  te  zijn  (zie  hoofdstuk  3.1.2.4  ).  Regelmatig 
onderhoud van het strooisel is een vereiste. 
 
Tenzij voor vrouwelijke runderen is het gebruik van ligmatten verboden. 
 
Slechts volgende dieren mogen aangebonden gestald worden : 
 

- mannelijke runderen in quarantaine of in herstel, 
- vrouwelijke runderen in de opvolgingsperiode, in quarantaine of in herstel. 

 
In  geval  van  een  gerantsoeneerde  voederverdeling  moeten  de  dieren  gelijktijdig  kunnen  gevoerd 
worden. 
 
Geschikt drinkwater moet vrij en onbeperkt beschikbaar zijn. 
 

3.1.2.4 Geschikte oppervlakte per dier 

De geldende normen variëren naargelang het huisvestingstype : 
 

- volledig ingestrooide ruimte : 
      minimum 0,8 m2/100 kg levend gewicht.  

- gedeeltelijk ingestrooide ruimte : 
      minimum oppervlakte van de ingestrooide ligplaats : 
      0,65 m2/100 kg levend gewicht.  

- aangebonden gestald : 
      minimum oppervlakte van de ingestrooide ligplaats : 
      0,25 m2/100 kg levend gewicht. 

- ligbox :   
      minimum 0,25 m2/100 kg levend gewicht. 
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3.1.2.5 Stalklimaat 

Het luchtvolume dient minimum 3 m3/100 kg levend gewicht te bedragen. 
 
Om ophoping van gassen te vermijden die schadelijk zijn voor de gezondheid van de dieren (methaan, 
koolzuurgas, ammoniak,  ...), dienen er voldoende openingen voor aan‐ en afvoer van  lucht gelijkmatig 
en oordeelkundig verdeeld te zijn over de gehele stallengte. 
 

3.1.3 VOEDING 
 

Enkel  voedermiddelen,  aanvullende  voeders,  voormengsels  en  mengvoeders  afkomstig  van  GMP‐
erkende  fabrikanten  (Good  Manufacturing  Practices  of  Goede  Mengvoeder  Praktijken  conform  het 
reglement  van Ovocom  vzw  ‐ www.ovocom.be  –  aanvaard door Ovocom  vzw)  komen  in  aanmerking 
binnen het Meritus‐project. 
 
Het gebruik van diermeel, vismeel, dierlijke vetten en plantaardige gerecycleerde vetten in het voeder is 
verboden.  
Op het vlak van mengvoeders wordt hier dan ook een bijkomende certificatie vereist van de  fabrikant 
volgens  het  Lastenboek  “De  productie  en  levering  van  plantaardig mengvoeder”  van  Bemefa  vzw  of 
volgens  een  ander  gelijkwaardig  lastenboek,  dat  de  uitsluiting  van  deze  componenten  in  de 
mengvoeders garandeert. 
 
Het  gebruik  van  bedrijfseigen,  niet‐verwerkte  enkelvoudige  voedermiddelen  (bv.  maïs,  bieten, 
aardappelen), al dan niet afkomstig van een andere landbouwer, is toegelaten op voorwaarde dat deze 
niet  in  strijd zijn met de normen van het Lastenboek “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”  (met uitzondering 
van  GMP‐erkenning).  Indien  voor  de  samenstelling  van  bedrijfseigen  mengvoeders  verwerkte 
voedermiddelen  (bv.  pulp,  bierdraf,…),  aanvullende  voeders  of  voormengsels  worden  aangekocht, 
dienen deze eveneens afkomstig te zijn van GMP‐erkende leveranciers. 
 
Tevens  is  het  niet‐medicinale  gebruik  van  antibiotica  en  sulfamiden  –  en  geneesmiddelen  in  het 
algemeen  –  in  het  voeder  uitgesloten.  Zo  is  dit  gebruik  o.a.  niet  toegelaten  als  voederbespaarder. 
 
Het gebruik van voedermiddelen met genetisch gewijzigd materiaal is niet verboden, maar het dient te 
beantwoorden aan de Europese voorschriften van toelating, labeling en traceerbaarheid zoals opgelegd 
in de Verordeningen (EG) 1829/2003 en 1830/20033.  
 

3.1.4 GEZONDHEIDSZORG EN PREVENTIE 

3.1.4.1 Diergeneeskundige bedrijfsbegeleiding 

Elke productie‐eenheid die opgenomen wordt binnen het Meritus‐project dient te beschikken over een 
bedrijfsbegeleidende  dierenarts  die  waakt  over  de  gezondheid  van  de  runderen  op  het  veebeslag. 

                                                 
3  Belbeef  vzw  ondersteunt  wel  in  belangrijke  mate  het  gebruik  van  duurzame  grondstoffen  en  een  daaraan  gekoppelde  ethisch  
verantwoorde productiewijze. Voor zover dergelijke aspecten  in andere, algemeen aanvaarde  lastenboeken betreffende productcertificatie 
(zoals het Lastenboek “Productie en levering van mengvoeders op basis van verbruik van gecertificeerde maatschappelijk verantwoorde soja” 
van Bemefa vzw) worden vastgelegd en voldoende geïmplementeerd  in de sectoren van productie en handel  in voedermiddelen, en voor 
zover deze aspecten van duurzame grondstoffen een  reële meerwaarde kunnen bieden binnen het Meritus‐project, zal Belbeef vzw  in de 
toekomst op dit vlak dergelijke aspecten ook kunnen incorporeren in haar lastenboek “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”. 
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Hiertoe moet er een voorafgaandelijk geschreven overeenkomst bestaan tussen de rundveehouder en 
de  bedrijfsbegeleidende  dierenarts,  volgens  de  modaliteiten  vastgelegd  in  de  geldende  wettelijke 
reglementeringen (KB 27‐12‐2004). 
De  rundveehouder  verbindt  zich  ertoe  slechts  over  diergeneesmiddelen  te  beschikken  die  door  de 
bedrijfsbegeleidende  dierenarts werden  voorgeschreven  of  ter  beschikking  gesteld  en  deze  enkel  te 
gebruiken op zijn advies en onder zijn toezicht. 
 

3.1.4.2 Gebruik en registratie diergeneesmiddelen 

Met het oog op de controles moet ieder veebeslag voor elk dier – in voorkomend geval – het gebruik van 
de door de bedrijfsbegeleidende dierenarts voorgeschreven diergeneesmiddelen, met vermelding van 
de  naam,  de  gebruikte  hoeveelheid  en  de  gebruiksdata  bijhouden.  Bovendien moet  deze  registratie 
gedagtekend en ondertekend worden door de bedrijfsbegeleidende dierenarts. 
 
De registratieverplichting geldt vanaf de start van de opvolgingsperiode (zie 3.1.1.4) tot op het moment 
dat het dier het veebeslag definitief verlaat ongeacht het feit of het dier al dan niet onder het Meritus‐
label gecommercialiseerd wordt. 
 

3.1.4.3 Residuen van stoffen met anabole werking en niet‐toegestane stoffen 

Richtlijn  96/23/EG  bepaalt  in  bijlage  1,  groep  A,  de  stoffen  met  anabole  werking  en  andere  niet‐
toegestane stoffen. Aanwezigheid of toediening van deze stoffen tijdens de volledige opvolgingsperiode 
is strikt verboden. 
 

3.1.4.4 Residuen van diergeneesmiddelen en contaminanten 

Voor  residuen  van  bepaalde  geneesmiddelen  en  contaminanten  zijn  er  wettelijke  maximale 
concentraties vastgelegd in de geldende wetgeving. Omschrijving van de betreffende groepen stoffen is 
vastgelegd in Richtlijn 96/23/EG. Maximale concentraties zijn bepaald in de Verordeningen (EG) 2377/90 
en (EG) 1881/2006. 

 
Het  betreft  hier  voornamelijk  de  groepen  stoffen,  beschreven  in  bijlage  I,  groep  B,  van  Richtlijn 
96/23/EG:  antibacteriële  stoffen,  wormmiddelen,  coccidiostatica,  carbamaten,  nitrofuranen, 
tranquillizers,  niet‐steroïdale  anti‐inflammatoire  farmaca,  organische  chloorverbindingen  (PCB’s), 
organische fosforverbindingen, zware metalen en mycotoxinen. 
 
Bij  het  gebruik  van  toegestane  producten met  therapeutische  doeleinden  dienen  de  voorgeschreven 
wachttermijnen  –  op  de  bijsluiter  of  bij  afwezigheid  ervan  de  wettelijke  bepalingen  terzake 
gerespecteerd  te  worden  ten  einde  niet  toegelaten  concentraties  van  residuen  in  het  vlees  te 
voorkomen. 



 

3.1.5 IDENTIFICATIE EN TRACEERBAARHEID 
 

Registratie  van  identiteit,  overige  traceerbaarheidsgegevens  en  andere  relevante  noodzakelijke 
gegevens,  betreffende  runderen  en  rundvlees,  die  bestemd  zijn  om  te  worden  gecommercialiseerd 
onder  het  Meritus‐label  (zoals  beschreven  in  dit  Lastenboek  en  Intern  Reglement  “Meritus‐
Kwaliteitsrundvlees”),  moeten  steeds  volledig  geschieden  in  het  daartoe  ontwikkeld  Centrale 
Elektronische  Systeem  voor  identificatie,  traceerbaarheid  en  gegevensbeheer  (hierna  genoemd 
“Centraal Registratie Systeem”4). 

 
Om  de  identificatie  en  de  traceerbaarheid  van  elk  rund  doorheen  de  hele  productie‐  en 
commercialisatieketen te bewerkstelligen, dient hiervan op het ogenblik van aankomst in het slachthuis, 
vóór de slachting, de code van identificatiedocument (vb. Sanitel‐document) ingebracht te worden in het 
Centraal Registratie Systeem. Via deze geregistreerde code kan de afkomst (beslag) en de tijdsduur van 
de opvolgingsperiode geverifieerd worden. 

 
Er mag niet meer dan  twee dagen verlopen  tussen het vertrek uit het beslag en de aankomst  in het 
slachthuis. Datum van vertrek wordt genoteerd in het stalregister. 
Ter hoogte van het  slachthuis bevestigt de  slachthuisverantwoordelijke  (of zijn afgevaardigde) via het 
Centraal Registratie Systeem dat de runderen in goede fysieke conditie het slachthuis bereikten. 

 
De  rundveehouder mag  in geen geval dieren meegeven naar het slachthuis  indien niet voldaan  is aan 
alle  in  het  Lastenboek  “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”  opgesomde  productievoorwaarden  (bv. 
slachtleeftijd).   

 
Tijdens  de  toetredingsprocedure  kunnen  geen  runderen worden  aangeboden  in  het Meritus‐project, 
noch in het Centraal Registratie Systeem. 
 

 

3.1.6 EXCLUSIVITEIT 
 

Op  ieder  veebeslag  zullen  alle  aanwezige  vleesrunderen,  met  uitzondering  van  de  vleeskalveren, 
controleerbaar  zijn  volgens  de  normen  van  het  Lastenboek  “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”  en/of  het 
Intern Reglement “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”. 

 
Het  spreekt  voor  zich  dat  de  dieren  in  volgende  vier  gevallen  niet  onder  het Meritus‐label mogen 
gecommercialiseerd worden:  

 
- aanwezige melkvee op het bedrijf, 
- aanwezige (vlees)kalveren op het bedrijf, 
- runderen die voor fokdoeleinden langer aangehouden worden dan de maximaal toegelaten 

slachtleeftijd (zie 3.1.1.3), 
- runderen die tijdens de afmestfase ouder worden dan de maximaal toegelaten slachtleeftijd 

(zie 3.1.1.3). 
 

3.1.7 AUTOCONTROLE 
 

Alle schakels die behoren tot de primaire dierlijke productie (rundveehouderij) dienen gecertificeerd of 
gevalideerd  te  zijn  volgens  de Autocontrole Gids  037  voor  de  primaire  dierlijke  productie,  algemene 
module en module vleesvee (zie hoofdstuk 3 Algemene voorwaarden).  

                                                 
4  Zie hiervoor hoofdstuk 7 van het Intern Reglement. 
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3.2 VOORWAARDEN OP NIVEAU VAN TRANSPORT – SLACHTHUIS – UITSNIJDERIJ – 
  BEWERKING – GROOTHANDEL 

3.2.1 TRANSPORT 
 

De reglementeringen betreffende het welzijn van dieren tijdens het transport dienen strikt nageleefd te 
worden.  Ten  einde  zoveel  mogelijk  stress  te  vermijden,  wordt  speciale  aandacht  geschonken  aan 
volgende punten : 

 
- de afgelegde weg dient zo kort mogelijk te zijn, 
- de maximale bezettingsdichtheid moet gerespecteerd worden, 
- het gebruik van kalmeermiddelen is verboden (zie ook 3.1.4.4), 
- het gebruik van elektrische drijfmiddelen is verboden, tenzij in noodgevallen, en 

beantwoordend aan hoofdstuk I, punt B.3, van de bijlage van het KB van 16 januari 1998 
inzake de bescherming van dieren bij het slachten of doden. 

3.2.2 SLACHTHUIS – UITSNIJDERIJ – BEWERKING – GROOTHANDEL 

3.2.2.1 Oorsprong 

Het slachthuis en de uitsnijderij moeten door de bevoegde overheid erkend zijn en over een uniek EG‐
nummer beschikken. 
 

3.2.2.2 Identificatie & traceerbaarheid 

Het  slachthuis  registreert  in  het  Centraal  Registratie  Systeem  de  bestemmeling  van  de  geslachte 
runderen die verder onder het Meritus‐label mogen gecommercialiseerd worden. 
 
Alle  volgende  –  binnen  het Meritus‐project  erkende  –  schakels  van  productie  en  commercialisering 
registreren  eveneens  stelselmatig de herkomst  van de door hen ontvangen  goederen en – waar  van 
toepassing – de bestemmeling van de door hen geleverde goederen. Deze registratie is steeds vergezeld 
van de identificatiecode van de goederen, zoals toegekend en aanvaard binnen het Meritus‐project5.  

 
Het oor met oormerk dient aan het karkas te blijven tot op het moment dat de vier kwartieren van het 
karkas éénduidig geïdentificeerd zijn volgens de wettelijke bepalingen terzake. 
Met  het  oog  op  identificatiecontroles moet  het  oor met  oormerk  tot minstens  twee maanden  na 
slachtdatum in het slachthuis bewaard worden in de diepvries. 

 
Het is toegelaten om vlees in loten te verhandelen of te verwerken. 
Als een lot wordt gedefinieerd: vlees afkomstig van maximum tien Meritus‐dieren (eventueel afkomstig 
van verschillende veebeslagen). 

 
Enkel bij de productie van voorverpakte consumentenporties en verdere bewerking tot niet verkleinde 
vleesbereidingen (zie 3.2.2.7), mogen karkassen of vlees van maximum twintig geslachte dieren, al dan 
niet  al  in  een  lot  samengevoegd,  dit met  een maximum  van  drie  loten,  verwerkt  worden  tot  één 
menglot.   

 

                                                 
5 Dit is de Sanitelcode, het oormerknummer of de lotcode van een lot vlees, zoals omschreven in het lastenboek “Meritus‐Kwaliteitsrundvlees”. 
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De  identificatie  van  een  lot  of  menglot6  gebeurt  op  basis  van  een  specifieke  nummercode,  zoals 
opgelegd in en gekend door, het Centraal Registratie Systeem. 

 
Hierboven  gedefinieerde  loten  of  mengloten  mogen  verder  in  een  daglot  verwerkt  worden  voor 
producten  die  vallen  onder  de  benaming  “op  basis  van  Meritus‐Rundvlees”  (zie  bij  3.2.2.7),  op 
voorwaarde dat de  traceerbaarheid naar de oorspronkelijke  loten of mengloten gegarandeerd wordt. 
 
Dagloten worden niet  toegekend via het Centraal Registratie Systeem maar worden rechtstreeks door 
de deelnemer beheerd. 

 
De  algemene  regels  voor  lotvorming  van  versneden  rundvlees,  zoals  opgelegd  door  de  bevoegde 
overheid, dienen uiteraard ook steeds gevolgd te worden. 

 
Bij  levering  van  karkassen,  vlees  of  verder  bewerkte  producten  aan  een  volgende Meritus‐schakel 
(groothandel,  uitsnijderij  of  detailhandel)  dient  de  vleesleverancier  steeds  een  uniek  genummerde 
leveringsbon te voorzien. Een dubbel van deze leveringsbon dient tot minstens twee jaar7 na de levering 
door de vleesleverancier en de ontvanger bewaard te worden. Er geldt binnen het Meritus‐project een 
archiveringstermijn van één jaar, indien zij van de versoepeling mogen genieten, zoals beschreven in het 
MB van 24 oktober 20058. 
Op de leveringsbon moet – voor wat betreft de leveringen van vlees binnen het kader van het Meritus‐
project  –  duidelijk  gespecificeerd worden  dat  het  over  rundvlees met Meritus‐label  gaat.  Bovendien 
moet  op  de  leveringsbon  minstens  de  leveringsdatum,  de  geleverde  hoeveelheid  (in  kg),  het  (de) 
overeenkomstige oormerknummer(s) en/of (meng)lotnummer(s) en de bestemmeling vermeld staan. 
Bij de aankoop van een lot Meritus‐vlees mag een groothandel de oorspronkelijke lotsamenstelling van 
de verkoper alleen wijzigen  tijdens de verdere verwerking en  commercialisering  indien deze wijziging 
beantwoordt aan de hierboven beschreven regels. 

 
Om  de  identificatie  of  traceerbaarheid  tijdens  de  versnijding  van  Meritus‐karkassen  (tot 
groothandelsstukken  of  consumentenporties),  de  productie  van  gehakt  en  vleesbereidingen  en  de 
verpakking van Meritus‐producten te waarborgen, dient dit gegroepeerd in de tijd en/of gescheiden in 
de ruimte te gebeuren.  
 
De  identificatie  van  de  (voorverpakte)  groothandelsstukken  en  de  consumentenporties  gebeurt  door 
middel van het overeenkomstige oormerknummer en/of  lotnummer, dat expliciet op het etiket moet 
vermeld worden. 
Het  etiket  van  iedere  voorverpakte  consumentenportie  dient minstens  aangevuld  te worden met de 
duidelijk zichtbare vermelding “Meritus” en met de afbeelding van het Meritus‐logo in kleur.  
 

3.2.2.3 Autocontrole ‐ HACCP (Hazard Analysis of Critical Control Points) 

Alle schakels na de primaire dierlijke productie (transport, slachthuis, uitsnijderij, distributie, bewerking, 
verkoop) moeten over een operationeel HACCP‐systeem beschikken. 

 
Dit systeem dient gevalideerd of gecertificeerd te zijn, al dan niet binnen het kader van een commercieel 
kwaliteitssysteem of een autocontrolesysteem gebaseerd op een Gids Autocontrole voor de betreffende 
sector.  

 

                                                 
6  Voor zover  interne  traceerbaarheidsystemen van bepaalde deelnemers nog niet compatibel zijn met het CRS, kunnen zij hier een tijdelijke 
vrijstelling van bekomen. Zij kunnen dan echter niet van het systeem voor vermindering van inspectiefrequentie   genieten,  zoals  beschreven 
in het intern reglement.   

7   In  geval  van  diepgevroren  producten  dient  de  archivering  2  jaar  +  de  houdbaarheidstermijn  van  de  diepgevroren  producten  te 
  bedragen.  
8  MB  van  24  oktober  2005  betreffende  de  versoepelingen  van  de  toepassingsmodaliteiten  van  de  autocontrole  en  de  traceerbaarheid  in 

sommige bedrijven van de levensmiddelensector(met name: minder dan twee FTE werkzaam). 
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Validatie  van  de  toepassing  van  de  betreffende  Gids  Autocontrole  wordt  door  de  overheid  (FAVV) 
uitgevoerd.  

 
Certificatie dient te gebeuren: 

 
- binnen het kader van een goedgekeurde Gids Autocontrole, die door een certificatie‐

organisme mag gecertificeerd worden.  
- voor een standaard voor productcertificatie die aanvaard is binnen het kader van het Global 

Food Safety Initiative (GFSI)9.   
- een ander internationaal of nationaal aanvaard systeem voor certificering waarbij 

voedselveiligheid wordt beoordeeld10.  
 

Certificatie‐organismen dienen hiertoe geaccrediteerd te zijn. 
 

Om  bovengenoemde  validatie  of  certificatie  aan  te  tonen, moet  de  betreffende  schakel  tijdens  de 
controle minstens een geldig extern afgeleverd certificaat of validatiebewijs kunnen voorleggen. 
 

3.2.2.4 Classificatie van karkassen 

In  het  slachthuis worden  de  karkassen  geklasseerd  volgens  de  SEUROP‐classificatie  en  gemerkt  door 
middel van een stempel of etiket. 
Enkel karkassen van de klassen SEUR komen  in aanmerking binnen het Meritus‐project. Voor stieren  is 
de R‐klasse niet toegelaten. 

 
De voor Meritus‐dieren aanvaarde normen met betrekking tot de graad van vetbedekking zijn: 

 
- mannelijke runderen: 2 of 3 
- vrouwelijke runderen: 2, 3 of 4L (of 4‐) 
 

3.2.2.5 Warm geslacht gewicht 

Enkel karkassen met een warm geslacht gewicht van minimum 350 kg en maximum 600 kg (gemeten op 
het einde van de slachtlijn) worden aanvaard binnen het Meritus‐project. 
 

3.2.2.6 Zuurtegraad (pH) 

Enkel karkassen waarvan de pH lager is dan 6, gemeten tussen 24 uur en 48 uur na het slachten, komen 
in aanmerking binnen het Meritus‐project.  

                                                 
9   Op dit ogenblik zijn volgende standaarden aanvaard door het GFSI: BRC, IFS, Nederlandse HACCP‐certificering optie B, SQF   2000, ISO 22000.  
10   Zoals bv. de Standaard FEDIS FOOD voor KMO’s 
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3.2.2.7 Gehakt, bewerkte en verwerkte vleesproducten, afval 

 
1. Vers, niet gemalen rundvlees (vb. rundstoofvlees), en runderstaarten mogen het Meritus‐label en/of 

de naam “Meritus (‐rundvlees)” dragen.  
 

2. Niet gemalen vleesbereidingen (vb. saté, carpaccio, gegarneerde tournedos, …) mogen eveneens de 
naam of het logo “Meritus (‐rundvlees)” dragen in het label. Zij mogen bevatten:  

 
- als vers vleesingrediënt: uitsluitend vers Meritus‐rundvlees,  
- andere verwerkte vleesingrediënten (zoals vb. spek, of andere verwerkte vleesproducten, al 

dan niet rundvlees),  
- niet‐vlees ingrediënten (vb. paprika, ui, …). 

 

3. Gehakt  en  gemalen  vleesbereidingen  die  als  vleesfractie  uitsluitend  gemalen Meritus‐rundvlees 
bevatten  mogen  de  vermelding  “op  basis  van Meritus‐rundvlees”  bevatten  op  het  etiket  of  in 
begeleidende reclame (geen logo in kleur). 

 

4. Vleesproducten  welke  uitsluitend  verwerkt Meritus‐Rundvlees  bevatten  (en  geen  rundvlees  van 
andere  oorsprong  of  niet‐rundvlees),  mogen  de  vermelding  “op  basis  van  Meritus‐rundvlees” 
bevatten op het etiket. 

 

5. Ten slotte blijft het gebruik van het Meritus‐logo of de verwijzing naar Meritus verboden voor elke 
andere dan hierboven genoemde soort vleesbereiding, vleesproduct of slachtafval. 
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3.3 VOORWAARDEN OP NIVEAU VAN VERKOOPPUNT 

3.3.1 IDENTIFICATIE 

Identificatie en traceerbaarheid zijn onmisbaar voor garantie van kwaliteit en veiligheid. 
 

Iedere  levering  van  karkassen  of  vlees  aan  het  verkooppunt  dient  vergezeld  te  zijn  van  een 
gedetailleerde  leveringsbon van de vleesleverancier. De originele  leveringsbon dient tot minstens twee 
jaar na de  levering bewaard  te worden, behalve  indien zij van de versoepeling mogen genieten, zoals 
beschreven  in  het  MB  van  24  oktober  200511,  waarbij  de  minimum  periode  één  jaar  bedraagt. 
 
Detailverkoop  van  niet  verpakt  vers  vlees moet  gebeuren  onder  een  publiek  aangebracht,  duidelijk 
zichtbaar én leesbaar Meritus‐logo (in kleur). 
 
In geval van verpakt of voorverpakt vers vlees (groothandelsstuk of consumentenportie) dient het etiket 
op de verpakking minstens het overeenkomstige oormerknummer of  (meng)lotnummer te vermelden. 
Bovendien  is  de  vermelding  “Meritus”  of  het  afbeelden  van  het  Meritus‐logo  (in  kleur)  op  het 
verpakkingsetiket verplicht. Op andere producten die Meritus‐rundvlees bevatten en die het logo en/of 
de  labeling op het verpakkingsetiket mogen dragen  (zie punt 3.2.2.7),  is dit  laatste ook verplicht  in de 
verkooppunten. Voor alle andere producten – al dan niet afkomstig van Meritus‐runderen of gemaakt 
met vlees van Meritus‐runderen – is het gebruik van het Meritus‐logo en alle andere labeling die verwijst 
naar Meritus verboden. 
 
Voor  de  productie  van  voorverpakte  consumentenporties  in  het  verkooppunt  is  het  toegelaten  om 
versneden  vlees  van maximum  tien Meritus‐dieren  te  verwerken  als  één  lot. Dergelijke  loten dienen 
beperkt te zijn tot de productie van één dag. Deze lotcodes worden beheerd in het Centraal Registratie 
Systeem12. 
Indien het versneden vlees door de vleesleverancier in loten aangeleverd wordt (zie punt 3.2.2.2), mag 
de  lotsamenstelling  van  de  leverancier  alleen  gewijzigd  worden  voor  zover  deze  wijziging  blijft 
beantwoorden  aan  de  regel  van  maximum  tien  Meritus‐dieren.  Lotsamenstelling  van  bewerkte 
producten, zoals beschreven in 3.2.2.7, mogen niet gewijzigd worden. 
 

3.3.2 EXCLUSIVITEIT 

Het verkooppunt dient exclusief Meritus‐rundvlees te verkopen. 
 
Van deze exclusiviteitvoorwaarde kan enkel afgeweken worden  indien het aangeboden “niet‐Meritus”‐
assortiment  gescheiden  in  tijd  en/of  ruimte  bewerkt wordt  tot  voorverpakte  consumentenporties  of 
aangeleverd wordt  als  voorverpakte  consumentenporties.  Bovendien mag  het  “niet‐Meritus”‐gamma 
maximum  25%  van  het  totale  rundvleesaanbod  (op  gewichtsbasis  van  de  aan  de  verbruikers 
aangeboden  producten)  uitmaken  en  is  het  verkooppunt  verplicht  elke  verwarring  met  Meritus‐
rundvlees te voorkomen via duidelijke etikettering en afzonderlijke presentatie. 
 
Met  het  oog  op  de  controle  van  de  exclusiviteitvoorwaarde  dient  ieder  verkooppunt  inzage  in  het 
controleboek en de leveringsbonnen te verlenen aan de inspectie‐instelling ten einde de vleesaankopen 
over een bepaalde periode te kunnen nagaan. 

                                                 
11 MB  van  24  oktober  2005  betreffende  de  versoepelingen  van  de  toepassingsmodaliteiten  van  de  autocontrole  en  de  traceerbaarheid  in 

sommige bedrijven van de levensmiddelensector (met name: minder dan vijf FTE werkzaam in het verkooppunt of de bedrijfsoppervlakte is 
kleiner dan 400 m2). 

12    Hiervan kan afgeweken worden als verschillende deelnemerniveaus in de praktijk in een commercieel of juridisch verband zijn verenigd en  
als een volledige traceerbaarheid vanaf het hoogste niveau binnen deze commerciële of juridische structuur wordt gegarandeerd.  
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3.3.3 PROMOTIEMATERIAAL 
 

Het verkooppunt mag enkel Meritus‐promotiemateriaal gebruiken na erkenning van de deelnemer door 
Belbeef vzw. Promotiemateriaal wordt ter beschikking gesteld door Belbeef vzw. 

 
Indien geen Meritus‐rundvlees (meer) verkocht wordt of mag verkocht worden, mag onder geen enkele 
vorm (nog) Meritus‐promotiemateriaal zichtbaar zijn voor de consument. 
 
 
3.4 ANALYSECRITERIA 

3.4.1 MICROBIOLOGIE 
 

Elk op zijn eigen niveau van productie (slachthuis), bewerking, distributie of verkoop, dienen producten 
die binnen het Meritus‐project worden bewerkt of aangeboden, te allen tijde te beantwoorden aan de 
microbiologische normen zoals wettelijk opgelegd en zoals bovendien hierna beschreven. 

 
Microbiologische criteria:   

1.  Totaal aëroob kiemgetal: norm: 5.000.000/gram. 
2.  E. coli O:157 H7: norm: afwezig/25 gram. 
3.  Salmonella: norm: afwezig/25 gram. 
4.   Enterobacteriaceae: norm: 50.000/gram. 
 

3.4.2 CHEMIE 
 

Resultaten van chemische analysen die  in het kader van het analyseschema – beschreven  in het Intern 
Reglement “Meritus Kwaliteitsrundvlees” – worden bekomen, dienen te allen tijde conform te zijn met 
de wettelijke eisen terzake én met andere eisen zoals vermeld in dit lastenboek.  

 
 
 

_________________________ 
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